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LES SPIRITUELIX

LA VOGUE DU BIO
BOUSCULE LE COGNAC

Encore peu nombreux, les cognacs bio forment un courant “artrstique” marqué par
la recherche d'une identté et d'un style renouvelés. Zoom sur les meilleurs d'entre eux.

Par Cyrille Mald ot Alexandre Vingtier

hors quie le groupe amiéricain Sazerne vient de sioffrir leplus grand vignoble bio du Cognagals
aved: be Breul] de Segonzac ef ses 57 hectares, penchons-iaes sur b vogie naissante des

cognacs bio et méme biodynamigues.!

Actuellement seil 1% dis vignoble de Cognac est coswerth of certifié. Deux misons prin-
cipales expliquent ce chiffre. Tout diabosd, les diébouchés di cognac en bouteille sont contrdlés &
Pltis de 95 % par les maisons die négoce, pe nombreuses 3 avolr fanchd le pas du bio, Clest néan.
moins e cas de Godet, Bache Gabrielsen oar encore Park. Enstilte, la natune du cognac n'aide pas.
Assemblage de diffétrents miliésimes, cetie eau-de-vie estun frein au bio putsque les vieux millsimes

e enHicient pas de la certification,
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lopper sa margu, ses assemblages o son réseau com-
merclal. Cest pourgquod les cognacs bio se démanguent
par beurs stybes singubiers. Lewr nombre devmit progres-
ser dans bes prochaines années.

Les conseils de spéciallstes peuvent Ere trouves
avipris de incontoumable Cognathigque i Cognac o
des boutkgues Cognae Only & La Rochelle et Bordeaus:.

BRARD-BLANCHARD XO
Fins Bois de Bouters, 40 %
Awee s vignoblie condt selon be caliler des charges
de Nussocistion bio Natare ef Progrs depais 1972,
Jaciaes Brard-Blanchard fain figure de
phonnier dans La pégaon. Aspourd T,
na fille Secxphiea pris Jasusite ol conli-
e b vemdenger b Lo main b ving-
taisnr hectaren da domaine, Ceine
cunveest en £ait B plus ancien millésime
disponible su domaine,
lﬂ.i# tellewreni com:
plet il s s 8 s
hi¢. D'ane raee mtensitt, il
offre des motes fruitbes de

présence florale kabillte
depices nobles comme le macis
o1 le salran, o sccomspagnde Fun
ranci it prisent. Un splendide
cograc decru | 156 Cles 50 <
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DISTILLERIE DU PEYRAT
X0, 40 % :
Fer plien e o vigraobile certifie dopusis 1998, fean- Frangots Raelt ssure

Ls distillation de ks production de Tasociation Vigdas, soit mevins
50 % des vemn o de La réglon | Avec s marque, d leur troeve méme
ey dfbonacets en Europe of sun Elats-Unis, Cet KOs muins 12 ans
paside wn stvie wnigque di i s distillation sur lies, & son trés lege
vt de chafie 8 & son aeeenblage de plosdeurs cres Un (a8 rare
pour un cognac bin La Petite Champagne doming et hai condere scs
exobes de frults moies of Gomege., tandis que les Fins Boks lul apperiest
plus. de Boars ot de raisin, be tout enrobe de ol de cacan, de tahac,
de equitre-dpices ef dilive. Inddi et surpeerant ! 41 € bes 50 cl

GROSPERRIN 2001
Fins Boi de Champrmillon, log n” 313, 46.9 %
Spécialistes des cognacs milksinés. les Genspersin oot
olbbenu hewr certification Ecocert em issd quitleveurs:
n@hdm@ﬂumhlﬁﬂum
maturié. Tous de desn parcelles de bn Petite Chupele
i Champeniilion au bord de b Chasentr, Dan des plus
anciens domaines blo.dels rlr'n,mqgu.:-iﬂ
degrt surpromad par w wbiilité, ses ot fruitéo
{péche jaune, ralim lanc, abricet, neste dorange,
amande) o1 dpivies (mencade, vanille, gin-
grmbre) tout en conservant e bl fralcheur
flarsie [viobette, nascisse). Un cogaac eacé !
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