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La fine fleur des eaux-de-vie frangaises et écossaises n’affiche
que rarement ses millésimes sur I'étiquette. Produits en petite

quantité, ces alcools sont en effet extrémement contraignants
a fabriquer. De pures raretes.

’ABUS D’ALCCOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, ACONSOMMER AVEC MODERATION
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e cognac féte ses 100 ans. Ou,
plus exactement, il y a tout
juste cent ans que sazone de
production a été délimitée,
le 1 mai 1909. Presque
93 000 hectares, dont I'épi-
centre est la ville qui donne
- son nom & l'appellation.
Cette vaste région produit environ 160 mil-
lions de bouteilles chaque année, mais ce
fleuve ambré est empli de nuances. Terroirs
plus ou moins réputés (de la Grande Cham-
pagne aux Bois ordinaires), vieillissement
plus ou moins long (de I'extra old au trois
étoiles) : au final, la palette des gofits (et des
prix ) esténorme. Le « nec plus rare » ? Le co-
gnac millésimé. S'il existe depuis longtemps,
ce produit d’exception n'a pas toujours eu
la vie facile. Faute de pouvoir controler avec
certitude ces millésimes victimes de fraudes,
I'interprofession cognacaise avait méme pris
la décision, en 1962, d’en interdire la com-
mercialisation. Certains producteurs sou-
haiterent toutefois garder, les années ot ils
les jugeaient particulierement bons, quelques-
uns de leurs fats fermés et intacts, « au cas
ol ». Bien leur en prit. En 1989, en effet, le
BNIC (Bureau national interprofessionnel du
cognac) autorisa a nouveau la vente de ces
treés rares eaux-de-vie millésimées. A condi-
tion de pouvoir en prouver 'dge exact. D’ail-
leurs, la législation est désormais draco-
nienne : chaque tonneau doit étre scell€ et
répertorié en présence d'un représentant as-
sermenté. [dem quand il s'agit d’en mettrele
contenu en bouteilles. « Nous avions pris soin
de consacrer un chai a ces fits précieux, ra-
conte Charles Braastad, directeur de la mai-
son Delamain. Comme nous avions depuis
toujours une tenue irréprochable de nos eee

Le vieillissement
du cognacn’est
pas sans risques.
Les millésimes
anciens doivent
garder le bon
équilibre entre
fraicheur, vivacité
et tanins du bois.

“Lintérét d'un millésimé
est de montrer que ce sont des
cognacs témoins de terroirs

b))

divers, d'un instant unique.
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Cognacs et whiskys
millésimés

eee stocks et que, de plus, nous avons soumis
« deséchantillons de chaque millésime ancien
auneanalyse au carbone 14 [un procédé que
I'on utilise aussi en muséologie, afin de dé-
terminer 1'age des toiles], nous avons pu en
certifier la date a 100 %. » Aprés avoir proposé
un millésime issu de la vendange de 1960
en Grande Champagne, c’'est un 1979, ayant
passé trente ans en tonneau, qui est au-
jourd'hui a la vente. 650 bouteilles seulement
sont disponibles, soit le contenu de deuxffits,
et ce nectar (250 €), encore vif en bouche et
fruité sur le final, posséde au nez d’incroya-
bles ardmes de sous-bois. Chez les grands
éleveurs de cognac, c’est souvent ce terroir
prestigieux, celui de Grande Champagne, qui
est millésimé. Pour Hine, fournisseur officiel
de la reine d’Angleterre, le maitre de chai a
choisi une vendange de 1957 de cette prove-
nance (443 €), tres florale et fruitée ; idem a
la maison Prince de Polignac, ot Christian
Guérin propose un millésime 1975 issu de
Grande Champagne, suave et fondu, au nez
de jasmin et de roses séchées (237 €) ; itou
chez Frapin, qui met en vente un millésime
1986 Grande Champagne Chateau de Font-
pinot (65 €) ayant passé vingt ans sous bois
et développant de beaux aromes de fruits a
confiture : pomme, figue et coings.

Un cognac d’avant
la Révolution francaise

Pour Guilhem Grosperrin, jeune courtier col-
lectionneur de 30 ans spécialisé dans la vente
de cognacs millésimés, se restreindre a la
seule Grande Champagne pour les nobles
eaux-de-vie est une hérésie.
«Lintérét d'un millésimé est,
au contraire, de montrer que
ce sont des cognacs témoins
de terroirs divers. Ce sont
aussiles traces d'une année,
d’'un instant unique, et non
pasle classique assemblage
qui cherche a obtenir un gotit
standard. » Dans son riche
catalogue, nous avons ainsi
repéré un millésime 1975, en
Fins Bois, venu d'un petit vi-
ticulteur. Distillé trés fin, trés
tendu, ce cognac est beau-
coup moins enveloppant
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Ci-dessus,

Eric Forget, maitre
de chai de la maison
Hine, en pleine
dégustation.
Ci-dessous,
quelques millésimes
du courtier
collectionneur
Grosperrin.
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que d’autres millésimes de cette année ex-
ceptionnellement chaude. Vendu 110 €, brut
de fiit (c’est-a-dire non réduit avec de 'eau
distillée), il est également ultrapuissant,
puisqu’il titre presque 60 degrés ! Signalons
aussi, parmi les 30 millésimes de la maison,
un cognac 1991 vendangé en Bois ordinaires,
surI'lle d’Oléron, plus petit vignoble de'ap-
pellation. Rustique et iodé, avec une pointe
d’épices, cet alcool abordable (60 €), lui aussi
brut de fiit, est une belle initiation aux plai-
sirs des millésimés. « Méme si ’ADN du co-
gnac réside précisément dans l'art de I'as-
semblage de différentes années, le travail
de millésime sur des eaux-de-vie exception-
nelles, vendangées et distillées a une date
précise, est bien stir une démarche trés pure
et qui peut souligner des personnalités affir-
mées », explique Jérome Durand, directeur
marketing du BNIC. D’ailleurs, lui-méme n’a-
t-il pas caressé 'idée de s'offrir 'une des trois
bouteilles de cognac millésime 1788 que met-
tait en vente aux encheres le 7 décembre le
restaurant parisien la Tour d’argent ? « Em-
bouteillé avant la Révolution ! Rien que I'idée
fait réver », glisse-t-il, songeur... 200



