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Lafragette bietet in kleinen Flaschen (200 Milliliter) Cog-
nackostproben aus allen Anbaugebieten. Erfolgreich ist das
Haus, beziehungsweise sein Besitzer, die L&L-Gruppe, be-
sonders in den USA. Vom »Alizé, einem Cocktail aus Cog-
nac und Passionsfruchtsaft, werden dort 700.000 Kisten abge-
setzt. Ob das neue »X.0.-Bier«, eine Mischung aus Bier und
Cognac, diesen Erfolg wohl wiederholen kann? Diese Mixge-
trinke sind zwar nichts fiir Puristen, angesichts der zahl-
reichen Cognacs, die zu diversesten Cocktails gemischt wer-
den, freilich auch nicht schockierend. Im Juli 2008 hat die
amerikanische Kobrand-Gruppe bei Lafragette die Kontrolle
{ibernommen.
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Auf La Gabare wird kein Cognac hergestellt. Jean Grosper-
rin, ein ehemaliger GroBhandler, selektioniert stattdessen
erstklassige Brande. Und das tut er mit seltenem Enthusias-
mus. Grosperrin, der das Unternehmen 1992 griindete, wun-
derte sich, wie historische Brande manchmal in Verschnitten
untergehen. Er wollte die staatlich ohnehin schon stark tiber-
wachte Cognaclagerung noch transparenter machen. Dafir
lisst er historische Brande nach der C14-Methode beim unab-
hangigen Forschungszentrum CNRS in Villeurbanne datie-
ren. Und natiirlich fiigt er weder Zucker noch Karamell
hinzu. Ein Gerichtsvollzieher, franzosisch »huissier«, Giber-
wacht jede Manipulation seiner Flaschen. Grosperrin kennt
den Ursprung all seiner Flaschen, weifl, dass die 1.735 Liter
»Grande Champagne 24« vom Anfang des 20. Jahthunderts
von der Witwe eines Handlers stammen. Oder, dass der »Pe-
tite Champagne N°14 Paror« schon 1946 in den Archiven
eines GroBhéndlers auftauchte. Weil es von letzterem nur
noch 210 Liter gab, verkauft Grosperrin gerade 25 numme-
rierte Flaschen pro Jahr. Ehrlichere und urspriinglichere Cog-
nacs sind schwer zu finden.
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